O Futuro do self-service - Cenario 1

O selt-service adequado
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As novas dores dos operadores de self-service

Riscos de contagio da Covid-19

Cuidados com a higiene pessoal

Aglomeragao de pessoas

Consumidores falando enquanto se servem
Risco de contaminagao dos alimentos expostos
Compartilhamento de utensilios

Percepcao de inseguranca dos consumidores



Solucao:
Adequacao do bufé

Criar barreiras de protecao entre os
consumidores, alimentos e pessoal de servico
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Essas barreiras e acessérios serao de facil adaptacao aos
sistemas de bufé ja existentes, quando projetados
seguindo as normas de seguranca dos alimentos ja
vigentes antes da pandemia.



Entao, vamos se preparar para
a reaberturas dos self-service!
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http://www.studioino.com/
https://www.facebook.com/studioino/
https://www.instagram.com/studioino/?hl=pt-br
https://br.pinterest.com/studioino0735/
https://www.linkedin.com/company-beta/2452212/
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